MENU CONTEMPORANEO A LA CARTE
DA MAGGIO 2024 A SETTEMBRE 2024

ANTIPASTI

La Viola: La nostra parmigiana di melanzane al
pane panko

Caprese nera con cuore di bue di Sorrento

Must have: Ragl napoletano con polpetta di
manzo e maiale con pinoli, uva sultanina, pepe e
pecorino

Sabroso: Taco de harina con manzo, pollo, fagioli
neri, mais, pomodoro, cipolla, peperoni,
peperoncino, cumino e dressing di avocado
Armonia di mare: Insalatina di polpo, seppie e
gamberi con carpaccio di finocchio e arancia
Avvolgente: Tonno scottato con gazpacho di
peperoni e cipolla croccante

Controcorrente: Rolls di salmone affumicato con
crudo di scarola, pomodorino secco San Marzano,
olive e capperi e salsa bernese

Raffinato: Linguine con scampi, melanzane,
pomodorini e menta

Pungente: Tagliatella allo zafferano, porcini e
ragout bianco di vitello

Vivace: Spaghettone con crema di limone
amalfitano e gambero rosso

Green: Scialatiello alla Nerano e chips di zucchine
Deciso: Plin di ricotta, salsa alla carbonara e
tartufo nero estivo

Esplosivo: Mezzo pacchero, astice e pomodorino
giallo e rosso

Patriottico: Il nostro gnocco alla sorrentina con
basilico, mozzarella e pomodoro

Vulcano: Pasta ai 3 pomodori del Vesuvio

SECONDI

Esilarante: Filetto di pescato del giorno gratinato al
pomodoro secco e polpa di melanzane

Ricordo d’infanzia: Sandwich croccante di sogliola del
Mediterraneo al nero di seppia con zucchine alla
menta e salsa al bacon

Regina: Ricciola, salsa di cannellini ed erbette
Montoro

Brado: Pollo selvatico aromatizzato alle spezie nobili
con ricotta affumicata, salsa chili e spinacino novello
Nobile: Tagliata di manzo con insalatina di campo,
mele, pomodorini, ricotta di capra e riduzione di
aceto

Nostrano: Tomahawk di maialino grigliato con
ratatouille di verdure mediterranee

Divino: Stinco di agnello, chiodini e ‘nduja

T-bone di manzo 1.5 kg ( x 2 persone )

Pescato del giorno intero del Mediterraneo da kg+

CONTORNI

DOLCI

Patatine fritte

Insalata di pomodoro

Insalata di campo, mele, pomodorini, ricotta di capra
e riduzione di aceto

Zucchine alla scapece

Insalatona Caupona: lattuga, carota, mais, pomodoro,
cipolla e peperoncini verdi dolci

Delizia al limone

Tiramisu

Baba con frutta di stagione

Nocciolato

Ananas, fragole e kiwi

Carato: Mousse di ricotta di pecora dolcificata con
miele, carruba e frutti rossi

Dolce del giorno

CAUPONA | The Real Pompeii Life Experience

Patriottico

*Tutti i nostri prodotti sono soggetti al ciclo del freddo,

abbattuti e congelati per sicurezza alimentare




